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ALCANCE DE LA ACREDITACION
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Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)

Anidlisis de alimentos mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medios de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Alimentos

Deteccion de Salmonella spp.

KIO4-EIMIK-A18

Método interno basado en
SALMA® One Day

Deteccion de Listeria monocytogenes

KIO4-EIMIK-A17

Método interno basado en
ALOA® One Day

Recuento en placa de Listeria monocytogenes

KI04-EIMIK-AQ09

Método interno basado en
ALOA® Count

Recuento en placa (film) de aerobios a 30 °C

KIO4-EIMIK-AO1

Método interno basado en

3M™ Ppetrifilm ™ (AC) Aerobic
Count Plate

Recuento en placa (film) de enterobacterias a 37 °C

KI04-EIMIK-AQ6
Método interno basado en
3m™ Petrifilm ™ (EB)

Enterobacteriaceae Count Plate

Recuento en placa (film) de Staphylococcus coagulasa positivo

KI04-EIMIK-A08

Meétodo interno basado en
3M™ Ppetrifilm ™ Staph Express
System (STX)

Recuento en placa (film) de E.coli f-glucuronidasa positivo

KI04-EIMIK-A07

Método interno basado en
3M™  petrifilm ™ select E.coli
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Analisis de alimentos mediante métodos basados en técnicas de inmunofluorescencia (ELFA)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Deteccidon de Salmonella spp. por inmunofluorescencia (ELFA) | KIO4-EIMIK-A11
Meétodo interno basado en
Vidas® Up Salmonella (SPT)
Deteccion de Listeria monocytogenes por | KIO4-EIMIK-A12
inmunofluorescencia (ELFA) Método interno basado en
Vidas® Listeria
monocytogenes Xpress
(LMX)
Queso Deteccion de enterotoxina estafilococica mediante | UNE-EN ISO 19020
inmunofluorescencia (ELFA)

Un método interno se considera que esta basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacion al uso se han
demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ninguin caso implica que ENAC considere que ambos métodos

sean equivalentes. Para mas informacion recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC.
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